
 

 

Menu mare 2 

Polpo arrosto, crema di patate alla paprika e cipollotto candito 

Calamari cacciaroli con scarola abbottonata su passata di datterini arrosto 
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Riso (Riserva S. Massimo Sel. Carnaroli) ai frutti di mare e crema di Carciofi 

Paccheri di Gragnano con pescato del giorno, datterino fresco, capperi e olive taggiasche 
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Turbante di orata con crema di zucca leggermente piccante e finferli                                   

Conetti di frittura mista (calamari & gamberi) con verdure croccanti 
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Sorbetto di frutta 
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Torta di ricorrenza 

oppure 

dessert dello Chef 

 

Spumante/Moscato 

 

Acqua e caffè 

Vini in abbinamento 

1 bottiglia ogni 3 ospiti 

 

 

prezzo per persona € 65,00 

 

 
 

I prezzi delle proposte variano secondo le modifiche e sono comprensivi di vini e torta/dessert. 

I menù proposti sono modificabili secondo le Vostre esigenze e gusti. 
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